IRIACASTRO™

X

Para empezar:

Uvas red globel rellenas de foie

Blini de patata, queso gorgonzola v tomate seco
skokskk

Galletitas de sésamo vy queso azul
skokkk

Para seguir:

Paupietas de mousse de salmon marinado con huevas de salmon vy crema de tomate
ok ko

Mini raviolis de castanas vy queso Fontina con velouté de celeri y aceite de trufa
skokskk

Ensalada de bogavante con salsa de almendra, espdrragos blancos vy aceite de perejil
/ ok skok

ubina a la parrilla con ragout de calabaza, Boletus Edulis,

mascarpone y con una finisima crema de puerros
skok sk k

Canelon de ternera con salsa de trufa vy parmesano
ok ok ok ok

~ Para terminar:

Mi pastela de turron de 7z'j0n-a," wd

crema de vainilla v de café
ok ok ok ok

iApuntante ya en el 669 049 854 o en el mail catering@iriacastro.com!

Precio por persona: 195 €. Lugar: Urbanizacion la Florida, Madrid. Fecha del curso:
sabado 14 de diciembre de 2019 de 10:00 hrs a 15:00 hrs. Cursos presenciales con
un maximo de 9 alumnos.



