IRIACASTRO™

CURSO MENU DE
NAVIDAD (1)

Para empezar: Para seguir:
Roulade de jamon ibérico con chutney de Crema de maiz y langostinos
higos v crema de foie stokokk
skokskk
Timbal de manszana.y foie con aceite de Lasaria de bogamnte con esparragos verdes ,
vainilla y almendras tostadas setas y vinagreta de tomate y irufa
seskoksk sk skesk sk

Mini-cocklail de marisco con mayonesa Kimpie ~ L#bina salvaje con jugo de cigalas y puré de

ek espinacas
Tartaletas mini con mousse de bonito y langostinos . '
Solomillo Wellington con salsa de Trufa
Sk ok ok

Dulce tentacion:

Roulade de merengue con interior de cerezas v chantilly

iApuntante ya en el 669 049 854 o0 en el mail catering@iriacastro.com!

Precio por persona: 175€ IVA incluido. Lugar: Urbanizacion la Florida, Madrid. Fecha
del curso: sdbado 7 de noviembre de 2020 de 9:00 hrs a 15:00 hrs. Cursos
presenciales con un maximo de 8 alumnos.
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