
Menú
Risotto de calabaza, hinojo y trufa negra

****

Para dar la bienvenida
Huevitos de codorniz a la escocesa con vinagreta de 

tomate
****

Risotto de albahaca con jugo de marisco
****

Risotto de gambas al limón 
****

Escalope de salmón con risotto, velouté de eneldo y 
huevo escalfado

****

Risotto de setas muy especial
****

CURSO DE
RISOTTOS EXQUISITOS

Curso
s 2

022

9
abr

Precio por persona: 135 €. Lugar: Urbanización la Florida, Madrid. Fecha del curso: 
Sábado 9 de abril de 10:00 hrs a 15:00 hrs. Servicio de camarero incluido. Cursos 
presenciales  con un máximo de 10 alumnos.

¡Apúntante ya en el 669 049 854 o en el mail catering@iriacastro.com!

www.iriacastro.com


