RIACASTRO

'CURSO DE

MENU DE NAVIDAD (11

Para dar la bienvenida Flan de maiz con almejas en su jugo v cilantro
Rovale de cebolla con crema de guisantes v aire de bacon A
sk ke sk Lubina a la plancha con salsa de azafran , vainilla v
puré de chirivia
Para seguir .
Consomé de setas con raviolis de foie zancarron de ternera glaseado con salsa de mostaza vy
kok kK zanahorias caramelizadas
Savarin de vieiras con velouté de marisco
ok xok Dulce tentacion

Roulade de chocolate con mousse de castanas

v compola de cerezas
skok sk ok

Apuntate ya en el 669 049 854 o0 en el email catering@iriacastro.com!

Precio por persona: 170 € / Lugar: Urbanizacion la Florida, Madrid / Fecha del curso:
viernes 17 de noviembre de 10:00 h a 15:30 h. Servicio de camarero incluido.
Cursos presenciales con un maximo de 10 alumnos.
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