RIACASTRO

URSO DE MIGNARDISES
PARA SERVIR CON EL CAFE

Mazapanes de naranja y de pinia Vastto de [rutos rojos con mousse de mascarpone v mer-
Raial melada de fresas
Mini tartaleta de frutos rojos, franchipan v menta ok ke k
rkE Crema de chocolate con helado de chocolate blanco v
Mini tartaletas de caramelo v frutos secos sirope de menta
skok ok ok
o Trufas de chocolate bajo tierra
Minzi tartaletas de frambuesa con chocolate blanco, cre- .
moso de frambuesas y pistacho verde Copita de gelée de cacao, calabaza asada, crujiente de
skok sk ok
raliné v mousse de coco
Cazuelitas de crema catalana de pistacho b Y ook
Kok 3k 3k

Vasito de mango v té verde con gelatina fria de mango
Kok sk ok

lejas de cristal

Apuntate ya en el 669 049 854 o0 en el email catering@iriacastro.com!

Precio por persona: 170 € / Lugar: Urbanizacion la Florida, Madrid / Fecha del curso:
sabado 9 de diciembre de 10:00 h a 15:30 h. Servicio de camarero incluido.
Cursos presenciales con un maximo de 10 alumnos.

wWwWWw.Irlacastro.com



