RIACASTRO

PLATOS DE PASTA
PARA ESTAS NAVIDADES

Para dar la bienvenida

Bombon de foie con chocolate blanco Raviolis de buey de mar v vieiras con trufa v con jugo
v reduccion de Modena de apio
Kok 3k 3k skoksk ok
Paté de setas con mantequilla v trufa, Ravioli de bogavante con salsa de trufa
skoksk ok

pimienta rosa v verde _ _
i Agnolottis de gambas con verduritas de temporada v

salsa de marisco

Menit et

Agnolotti de habitas verdes con mascarpone,

brotes liernos vy salsa de curry B
oo o de Bruselas v bacon crujiente

SRR AR K

Ravioli de codorniz, foie v espinacas con puré de coles

Tortellini de castanas con queso fontina

v velouté de celert
kok sk sk

Apuntate ya en el 669 049 854 o0 en el email catering@iriacastro.com!

Precio por persona: 165 € / Lugar: Urbanizacion la Florida, Madrid / Fecha del curso:
2 2 miércoles 22 de noviembre de 10:00 h a 15:30 h. Servicio de camarero incluido.
Cursos presenciales con un maximo de 10 alumnos.
nov

wWww.lrilacastro.com



